Per compartir | para compartir

Entrants | Entrantes

Anxoves del Cantdbric’00"
Anchoas del Cantdbrico "00"

Bar|

Matrimoni d'anxova i seitd, i pebrot escalivat
Mattrimonio de anchoa y boquerén, y pimiento asado
@\ ¢ ||| 4,7€lun

Ostres Guillardeu N°3 al natural
Ostras Guillardeu N°3 al natural
Bla| 55€/un

2€fun

wl

Flor de carxofa amb tartar de tonyinai miso
Flor de alcachofa con tartar de attin y miso
@\ ¢ 9|« | 8€/un

Cabdell amb tartar de serviolg, llima i botarga
Cogollo con tartar de pez limén, lima y botarga

@ z

Plat de pernil ibéric
Plato de jamon ibérico
< 24€/100gr

10€/un

Amanida de toméiquet, mango, alvocat amb

vinagreta de jalaperio i coriandre

Ensaloda de tomate, mango, aguacate

con vinagreta de jaloperioy cilantro -
| 1

Salmé ecologic marinat, créme fraiche | la seva
amanida d'alvocat

Salmén ecoldgico marinado, créme froiche y su
ensalada de aguacate

@ & 7€
Escalivada a la flama amb tonyina en conserva

feta acasa

Escdlibada a la llama con atin en conserva casero
@
Alberginia ¢ la Parmigiana, tomaguet xerri, oliva

Kalamata i alfébrega ]
Berenjena d la Parmigiana, tomate cherry, aceituna

Kalamata y albahaca
@i | 15€

Brandada de bacalla amb col, pil-pll i raifort
Brandada de bacalao con col, pil-pil y raifort

&)
Sopa de ceba, pa de brioix, ou a baixa temperatura |
Emmental
Sopa de cebolla, pan de brioche, huevo a boja
temperatura y Emmental

§| 15€

2¢€

Llenties pardines estofades amb xorigo | pernil ibéric
Lentejas pardinas estofadas con chorizo y jamén

ibérico
%l 16€

Pa de coca de Cal Mossén amb toméquet
Pan de coca de Cal Mossén con tomate
dl#| 4e

Ensaladilla russa amb bonitol
Ensaladiilla rusa con bonito

Croqueta de pollastre rostit
Croqueta de pollo asado

3€/un

Bunyols de bacalld amb allioli
Buriuelos de bacalao con alioli
@) o 27€fun

Patates Braves Coure amb allioli i salsa chipotle
Patatas Bravas Coure con dlioli y salsa chipotle

@)|d| < |
Truita de patata i botifarra de perol
Tortilla de patata y butifarra de perol

Hal % |

8,6€

Sense Vergonya
Sin Vergiienza

L'HAMBURGUESA DE VACA VELLA

Enciam, tomdcquet, cogombrets, ketxup, mostassa
i Cheddar
Lechugo, tomate, pepinillos, ketchup, mostaza

1| 18
NEW YORK PASTRAMI
Vedella marinada, Parmesd | ruca amb maionesa
de mostassa
Ternera marinada, Parmesano y rdcula con
mayonesa de mostoza
(i1 AR il 19€
Callos a la Madrilenya
Calllos a la Madrilefia
e | 20€

Acompanyats de patates fregides casolanes
Acompariados de patatas fritas caseras

Ous ferrats amb patata morter i sobrassada Cal
Rovira

Huevos fritos con patata al mortero y sobrasada de
Cal Rovira

Principals | principales

Tartar de vaca vella amb mascarpone de
mostassa -
Tartar de vaca vieja con mascarpone de mostaza

25¢

Linguine a 'ou amb Pecorino trufat | consomé de
carn

Linguine al huevo con Pecorino trufaido y consomé
de carne

18e
Canelé de poliastre de pagés rostit, lleugerament
ratinat amb formatge Comté
anelén de pollo de corral asado, ligeramente
gratinado con queso Comté
B Bal
' 16€
Arrds a la cassola amb sipia i carxofes
Arroz ¢ la cazuela con sepia y alcachofas
B\ @ % |6, |
Qe o % & »e
Rossejat de fideus amb salsa rouille
Fideud con salsa rouille
) 19¢

Mandonguilles amb sipia acompanyades de

patates fregides
Albéndigas con sepia acompariadas de patatas

fritas

3¢

Coquelet rostit a la catalana
Coquelet asado a la catalana

7€

Peus de porc, desossats i cruixents, amb espinacs a

la catalana -
Pies de cerdo deshuesados y crujientes con
espinacas o la cotalona

» 20e
Lletons de vedella o la mantega negra, taperes,
i Gnocchi de patata .
Mollejas de ternera a la mantequilla negro,
alcaparras y Gnocchi de patata
4 ' 24¢

Filet Wellingtoff amb salsa d'Oporto i créme fraiche
fSolpmi!lo Wellingtoff con salsa de Oporto y creme
rolche

Rl 26

Boeuf Bourguignon amb pastanagues i escalunyes
Boeuf Bourguignen con zanaharias y chalotas

De la Brasa

Moli de costa
Salmonete de costa
@ | 27€/300gr

Escérpora salvatje (recomanat per 2 pax)
Escérpora salvaje (recomendoido para 2 pox)

@

70€/800gr

Tonyina salvatje Balfegd
Atn salvaje Balfegd
&\ 28€/200gr

Xuletén de Vaca vella de Galicia
(45 dies de maduracid)

Chuleton de Vaca viejo de Galicia
(45 dios de madurocion)

89¢€/Ikg
Servit amb patata morter i escalivada
Servido con patota ol mortero y escalivadal

Els Nostres Postres
Nuestros postres

Crema de fruita de la passié, escuma de coco |
ranitzat de menta
rema de fruta de la pasién, espuma de coco y
granizado de Menta
1 s | b

9€
Babd ol rom amb xantilli de vainilia
Batod al ron con chantilif de vainilla
& | | (-5
Torradeta de Santa Teresa amb gelat de caramel
Torrjia con helado de Caramelo
’ @] %€

Milfulls de crema de vainilla i nata amb Maduixes |
gelat de Vainilla

Mil hojos de crema de vainilia y nata con fresas y
helado de vainilla

Lingot crembs de xocolata 70% amb gelat de nata
Lingote cremoso de chocolate 70% con helado de
nata

Assortiment de formatges d’Andorra
Surtido de quesos de Andorra



a

A

Entrées | Starters

partager | ror sharing

Anchois cantabriques "00”
Cantalbrion anchovies 00"
8| 2€fun
Mariage d'anchois et de boquerones, et poivron grillé
Marriage of anchovies and fresh anchovies, and grilled
pepper

@) & av| | 4,7€fun

Huitres Guillardeu N°3
Oysters Guillardeu N°3
&% | 5,5€/un

Fleur d'artichaut avec tartare de thon et miso
Artichoke flower with tuna tartare and miso
| 49 ; | 86/ un

Coeur de laitue avec tartare de sériole, citron vert et

Eoutar ue i
leart of lettuce with greater amberjack tartar, lime and
bottarga

B 10€/un
Assiette de jambon ibérique
Iberion ham plate

! 24€/100gr

Salade de tomate, mangue, avocat avec vinaigrette
de jalaperio et coriandre

Tormato, mango, avocado salad with jolapefio and
coriander vinaigrette

| 15€
Saumon bio maring, créme froiche et salade
davocat .
Marinated organic salmon, créme fraiche, and
avocado salad
7€

@)

Escalivada ¢ la flamme avec thon en conserve

maison

Flome-grilled vegetables with homemade canned
tuna

&|w| l8e
Aubergine ¢ la Parmigiana, tomate cerise, olive
Kalamoata et basilic

Eggplant Parmigiana, cherry tomato, Kalomata olive,
and basil

do| i

Brandade de morue au chou, pil-pll et raifort
Brandade of cod with calbbage, pil-pil and raifort
@)l ¢

15€

Soupe d ['oignon, brioche, ceuf & basse température
et Emmental

Onion soup, brioche bread, low-temperature egg,
and Emmental cheese

#l8| [ %I >

Lentilles pardina & I'étouffée avec saucisse chorizo
et jambon ibéricque

Stewed brown lentils with chorizo sausage and
Iberian ham

Pain de coca de Cal Mossén avec tomate
Cal Mossén's cristal bread with tomato

Salade russe & la bonite
Olivier solod with bonito tuna

Bl D
Croquette de poulet réti

Roast chicken croquette
# 1] Bl o | 3¢efun

Beignets de morue avec dioli
Cod ftitters with aioli
@iy el

Pommes de terre Bravas avec sauce dioli et chipotle
Bravas potatoes with aioli and chipotle sauce

@) 85¢
Omelette aux pommes de terre et butifarra de perol
(saucisse catalane)

Potatto omelette and butifarra de perol (Catalon
sausoge)

2,7€[un

Sans complexe
Daring dishes

LE HAMBURGER DE BOEUF MATURE
THE AGED BEEF HAMBURGER
Laitue, tomate, cornichons, ketchup, moutarde et

Cheddar
Lettuce, tomato, pickles, ketchup, mustard, and

Cheddar

NEW YORK PASTRAMI
Veau maring, Parmesan et roquette avec

mayonnaise d la moutarde .
Marinated veal, Parmesan and arugula with mustard

mayonnaise
d 19€
Callos ala Madrilefia
Tripes fagon madriléne
Modrid-Style tripe

Accompagnés de frites maison
Served with homemade fries

CEufs frits avec pommes de terre écrasées et
sobrassada de Cal Rovira

Fried eggs with mashed potatoes and sobrassada
from Cal Rovira

mn

incipaux | ma

Pr

Tartare de bosuf avec mascarpone de moutarde
Beef tartare with mustard mascarpone

| o | 25¢€

Linguine aux ceufs au Pecorino truffé et consommé
de

Egg Linguine with truffled Pecorino and beef
consommé

18€
Canneloni de poulet de ferme réti, légérement
gratiné au fromage Comté
Roasst free-range chicken cannellon, lightly
gratinated with Comté cheese
&1 B| Pal € el 6€
Riz en cocotte avec seiches et artichauts
Rice casserole with cuttlefish and artichokes
| 2¢

@

Rossejat catalan de vermicelles avec sauce rouille
Toasted vermicelli with rouille souce

@ - 1o€

'I?oulettes de viande avec seiches servies avec des
Tites
Meatballs with cuttlefish served with french fries

Coquelet réti & la catalane
Catalan-style roasted coquelet
7e

Pieds de porc désossées et croustillants avec
épinards ¢ la catalane
Crispy boneless pigs feet with Catalan-style spinach

@ 20¢€

Ris de veau au beurre noir, cdpres et Gnocchi de
pommes de terre

Veal sweetbreads with black butter, capers and
potato Ghocchi

o | 24¢

Filet Wellingtoff avec souce au Porto et créme
fraiche
Beef Wellingtoff with Port wine sauce and créme
fraiche

26€

Boeuf Bourguignon avec carottes et échalotes
Beef Bourguignon with carrots, and shallots

i

La grillade | the grin

Rouget de mer cotier
Coastal red mullet
@) 27€/300gr

Rascasse sauvage (recommandée pour 2 pax)
Wild scorpionfish (recommended for 2 pax)

&)

i

70€/800gr
Thon sauvage Balfegd
Wild tuna Balifegd
B) | 28</200gr

Cdte de boeuf de Galice maturée (45 jours)
Galician matured T-Bone steak (45 days)

89¢/Ikg

Servi avec des pommes de terre écrasées et
escdlivada de poivrons et aubergine
Served with crushed potatoes and roasted
vegetables

Desserts

Créme de fruit de la passion, mousse de coco et
ranité de mente
assion fruit creom, coconut foarn, ond mint granita

: 9€
# |
Baba au rhum avec chantilly & la vanille
Baba au rhum with vanilla chantilly creom
Pain perdu avec glace au caramel
French toast with caramel ice cream
9e

Mille-feullle de créme & la vanille et créme chantilly
avec des fraises, et glace d la vanilie
Vanilla cream and whipped cream millefeuille with
strawberries and vanilla ice cream

9e

Lingot crémeux au chocolat 70% avec dela glace d
ld créme chantilly

Creamy 70% chocolate ingot with whipped creom
ice cream

Sélection de fromages d’Andotre
Assortment of cheeses from Andorra



